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株式会社ホテイフーズコーポレーション 

 

     第五次韓流ブーム到来中？！  

『つぶキムチ』3月 1日新発売 

～     韓国の定番居酒屋メニュー『コルベンイムチム』風に仕上げました。～ 

 

     「味のこころをおとどけする」をスローガンに掲げる食品メーカー 株式会社ホテイフーズコーポレーション（本社：静岡市清

水区、代表：山本達也）は、2024年 3月 1日（金）より、北海道産つぶ貝に韓国産唐辛子使用の特製キムチだれを

合わせた、おつまみに最適な『つぶキムチ』を新発売します。 

                 

2003年に TV放映され、第一次韓流ブームを起こした冬のソナタから 20年が経過し、韓国の食文化は徐々に日本に浸

透してきました。キムチの消費量は第一次韓流ブームで一気に拡大し、キムチを使った料理は家庭でもお馴染みのメニューと

して食卓に上るようになりました。冬場に需要が伸びる鍋メニューでもキムチ鍋は人気が高い定番鍋として定着しています。 

 

日本に定着しつつあるプルコギ、タッカルビ、韓国風フライドチキンなど韓国料理は肉料理のイメージが強いですが、韓国の食

文化は魚介類の消費が多く、魚文化といわれる日本人より魚の消費量が多いのは意外と知られていない事実です。 

※水産庁 世界の水産物消費 https://www.jfa.maff.go.jp/j/kikaku/wpaper/h29_h/trend/1/t1_2_3_2.html より 

そんな韓国の居酒屋で定番料理として提供されるメニューにつぶ貝缶詰ときゅうり、たまねぎ等を甘辛いタレであえて、つけあ

わせのそうめんと食べる『コルベンイムチム』という料理があります。※韓国語でコルベンイは巻貝、ムチムは和え物 

新発売のつぶキムチはこの料理から発想を得て開発した商品で、日本に昔からあるつぼ焼・煮貝とは違うお酒との相性が 

良くおいしく食べられる新たな食べ方を提案します。 

 

【公式 EC サイト】http://hoteifoods.jp/ 
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ホテイの貝缶は隠れたロングセラー  

ホテイフーズは 1970年 12月にやきとり缶詰を発売した、やきとり缶詰のパイオニアです。 

やきとり缶をおつまみ・おかずとして広く販売する中でコンビニエンスストア向けの商品として、多くの貝缶詰も発売してまいりました。

つぶキムチの主原料である北海道産つぶ貝は 40年以上前から扱っており、旨味と食感を最大限に引き出す製造手法には自信

を持っています。マーケットにおいても、『つぶ貝味付』のシェアは70％以上（日経 POSEYES 2023/1～12 水産缶カテゴリー

で商品名に“つぶ貝”を含むデータにて）と圧倒的でやきとりにつづく隠れたロングセラー商品となっています。 

 

ホテイブランドの貝商品 

 

 

 

 

 

 

つぶキムチ商品特徴 

     ■北海道産つぶ貝使用 

北海道産つぶ貝を韓国産唐辛子を使ったキムチダレで仕上げました。韓国産の唐辛子はコリアンペッパーと呼ばれ、鮮やかな色と

適度な甘さ・辛さのバランスが特徴です。また、つぶ貝の特徴である弾力のある食感を損なわないよう熱効率の良い回転殺菌を

採用しています。つぶ貝特有のコリコリした食感にピッタリな旨辛味をお楽しみください。 

 

参考小売価格：300円（本体） 

内容総量：60ｇ 

固形量：45ｇ 

賞味期間：3年 

発売日：2024年 3月 1日  

発売地域：全国の小売店、コンビニエンスストア、ECサイトなど 

販売予定数：10,000 ケース 

 

コルベンイムチムとは？ 

韓国語でコルベンイ＝巻貝、ムチム＝和え物を表し、韓国の居酒屋ではお馴染みの

定番メニューです。 

つぶ貝の水煮缶を使い、長ネギ、人参、キュウリ、たまねぎなどとコチュジャンなどを使

った甘辛いタレで仕上げた和え物です。居酒屋以外でも、韓国に多くあるフライドチ

キン店などでも提供されている定番おつまみです。そうめんが添えられているのが特徴

で、たれを絡めて食べたり辛さをやわらげたりします。 

ソウルには、乙支路コルベンイ通りと呼ばれる専門店街もありコルベンイムチムの人気

の高さとメニューの定着度がうかがえます。 
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株式会社ホテイフーズコーポレーションについて 

21世紀の食品市場へ技術とノウハウで オリジナル製品をプロデュース 

私どもは昭和 8年の創業以来、おかげさまで多くの人々のご愛顧に恵まれ、 缶詰業界に

おいて微力ながらも食文化に貢献してまいりました。製品もやきとり缶詰をはじめレトルトパウ

チ食品、チルド食品、冷凍食品、飲料と、時代の潮流とともにそのフィールドもまた拡げつつ

あります。 単なる缶詰製造業にとどまることなく、味の心を追求し、今後、総合食品メーカー

として 時代にふさわしい新製品の開発に取り組んでまいりたいと考えております。 食生活に

新たな風をおくるホテイフーズに今後もご支援のほど、よろしくお願い申し上げます。  

 

【会社概要】 

 
社名：株式会社ホテイフーズコーポレーション 

本社所在地：静岡市清水区蒲原 4-26-6 

代表取締役：山本 達也 

事業内容： 缶詰・レトルトパウチ食品の製造販売。缶飲料・ペットボトル飲料などの OEM生産 

設立： 昭和 8年 4月 15日 

HP：https://www.hoteifoods.co.jp/ 


